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Senioren- und Pflegeheim
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Unser Backer wurde ausgezeichnet, weil er sich um besondere
Qualitat bemiht und handwerkliche Tradition weiterhin im
Vordergrund steht!

Bickerei Kleinebollenhorst

Meister.Werk. NRW Ausgezeichnete Qualitit in Wadersloh und Lippstadt

1|

In der Backstube am Stammsilz
der Bdckerei Kleinehollenhorst
in Wadersloh entstehen tiglich
50 verschiedenen Brot- und 40
Brétchensorten sowie Kuchen
und Torten. Fotos (2): N. Toposch

Dem Traditions-Handwerk
seit 1949 verbunden

Bickerei Kleinehollenhorst erhdlt Auszeichnung

Wadersloh/Lippstadt. (nt) Der o VR T——
Tradition des Backerhand- ) R n . Gl R
werks folgt die Biickerei Kleine- i

hollenhorst bereits seit dem
Jahr 1949. Auch wenn sich seit-
dem vieles verandert hat - Ba-
ckermeister Alfons Kleinehol-
lenhorst jun. und seine 20 Mit-
arbeiter arbeiten auch heute
noch nach den gleichen Rezep-
ten, wie sie schon damals die
Kunden seines Vaters zu schiit-
zen wussten. Fiir Verbraucher-
nihe, Qualitit und Verantwor- T
tungim Lebensmittelhandwerk [ 4§
wurde der Betrieb von Johan-

nes Remmel, Minister fiir Ver-  Von Verbraucherschutzminister Johannes Remmel (r.) nahmen Sil-
braucherschutzin Nordrhein-  via Freesmeyer und Alfons Kleinehollenhorst (3.u.4.v.1) die Aus-
Westfalen, in Diisseldorf mit zeichnung ,Meister. Werk. NRW" entgegen.

dem Preis, Meister.Werk. NRW*
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